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SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE DOURADOS-SIMD

Resolucdo n° 08/2015.

(Diario Oficial n°® 4.093 de 16/11/2015).

Obs. — Todos os textos de Leis, Decretos e norasagigui descritos ndo substituem os

originais editados no Diario Oficial do Municipieedourados.

INSTRUCAO NORMATIVA N° 05/2015/SIMD.

Estabelece os Elementos de Inspecao, as frequéosipscedimentos e os modelos de
formularios para a realizacdo dos registros daficagdes dos autocontroles.

Art. 1° - Fica estabelecida a obrigatoriedade dalantacdo dos Programas de
Autocontrole em estabelecimentos que elaborem eindustrializem
produtos de origem animal registrado no Servicthdpecao municipal de
Dourados (SIMD).

Art. 2° - Os procedimentos adotados pelo SIMD pesdficar a implantacdo e
manutengao dos Programas de Autocontrole do Estatmento seréo
chamados de Elemento de Inspecéo.

Art. 3° - O SIMD estabelece os Elemento de Inspeggidrequéncias, os procedimentos
para a realizacéo dos registros das verificacégsdimcontroles.

a) - Os Elemento de Inspecéo;

b) - A frequéncia de verificacao;

c) - Os procedimentos;

d) - Os formularios para seus controles internos.

Paragrafo unico — O modelo e a confecgcédo dos f@masl utilizados pela industria é

de responsabilidade da mesma.

Art. 4° - O Programa de Autocontrole contempla unacroprocesso e esse
macroprocesso, do ponto de vista da inocuidadeathupp, € composto de
varios processos, agrupados, basicamente em @uatrdes categorias:

| - matéria-prima;

Il - instalacdes e equipamentos;
lll - pessoal e

IV - metodologia de producéo.

Art. 5° - A elaboracdo e a implantagdo do Progrdmaiutocontrole serd de Unica e
exclusiva responsabilidade das industrias regiagradlMD e néo
dependeréo de aprovacéao prévia do SIMD para suaniagdo bem como
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a elaboracao de manual onde sejam descritas tedg®as pertinentes aos
requisitos essenciais, como também o registro ddssaem planilhas de
monitoramento especificas.

Art. 6° - Os procedimentos de controle descritogene ser aprovados, datados e
assinados pelo responsavel técnico e pelo respainsi@gal do
estabelecimento, prevendo o detalhamento da adiwjdaonitoramentos,
registros, acdes corretivas, preventivas e vegfioa O manual e seus
registros deverdo estar disponibilizados e arqusapdara consulta na
industria:
| - deverdo ser relacionados todos 0s equipamentitsnsilios necessarios
para realizacdo das operacdes de producao e zapéio;

Il - a frequéncia de monitoramento das operacdes Bsponsaveis por
sua execucdo devem estar especificados em cadaedpnanto
operacional;

lll - as acbes corretivas devem contemplar o destio produto, a
restauracdo das condi¢des sanitarias, além daéfreiguda verificacdo de
todos os procedimentos operacionais previstos.

Art. 7° - Os Programas de Autocontrole de procedimenteglatios para elaboracéo

de produtos de origem animal para consumo humanoss&eguintes:

(1) Manutencéao das instalagOes e equipamentostiradsis

(2) Vestiérios, sanitarios e barreiras sanitarias;

(3) lluminacéo;

(4) Ventilagao;

(5) Agua de abastecimento e gelo;

(6) Aguas residuais e Residuos Solidos;

(7) Controle integrado de pragas;

(8) Limpeza e sanitizacao (PPHO);

(9) Higiene, habitos operacionais, treinamentolglsalos operarios;
(10) Procedimentos Sanitérios das Operacdes (PSO);

(11) Controle da matéria-prima, ingredientes e nedtde embalagem;
(12) Controle de temperaturas;

(13) Calibracéo e afericdo de instrumentos de otentte processo;
(14) APPCC - Avaliacdo do Programa de Analise dg&®e Pontos
Criticos de Controle;

(15) Controle de qualidade e analises laboratoriais

(16) Controle de formulacédo/combate a fraude;

(17) Controle de expedicéo (rastreabilidade);

(18) Bem estar animal;

Art. 8° - Os Elementos de Inspecao, a verificacdo ofaaalmplantacdo e Manutencao
dos Programas de Autocontrole, fundamenta-se p&¢as do processo e



ESTADO DE MATO GROSSO DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE DOURADOS

SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA FAMILIAR E ECON  OMIA SOLIDARIA-SEMAFES | eotraeos

7/
LN
¢
Q2=
NN

na revisdo dos registros de monitoramento dos @nogs de autocontrole
da industria.

Art. 9° - A implantacéo dos requisitos ocorrerantineira gradativa, em fases previstas

Fase

1a
fase

23
fase

33
fase

conforme quadro abaixo:

. Data para entrar em
Requisito )
vigor
Agua de abastecimento
Controle Integrado de Pragas
Limpeza e Sanitizacao
Higiene, habitos higiénicos e saude dos operarios |
Até 17/12/2015
Controle de temperatura
Vestiarios, Sanitarios e Barreiras Sanitarias.
Controle de Matéria-prima, ingrediente e materé&l (

embalagem

Controle de formulacao
Manutencédo das instalacfes e equipamentos
industriais i
L Até 17/01/2016
lluminacgao
Ventilacao

Aguas Residuais

Calibracéo e afericdo de instrumentos de cont®le
processo Até 17/3/2016
Procedimentos Sanitarios das Operacdes (PSO)

Na publicacdo desta

Controle Laboratorial e Analises ]
normativa

Paragrafo Unico - No caso dos abatedouros/frigmsfi deve ser adotada e implantada

praticas de Abate Humanitario na primeira fase.

Art. 10° - Excetuam-se as industrias se registrgsela primeira vez e ou que tenham

interesse em serem indicadas futuramente ao Sis®rasileiro de
Inspecao, que seguirdo cronograma especifico:



Fase

1a
fase

28.
fase

30
fase

4a
fase
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Requisito Prazo de Implantacéo

a) agua de abastecimento;

b) controle integrado de pragas;

c) limpeza e sanitizacéo;

d) higiene, habitos higiénicos e salude dos opexar
e) controle de temperatura;

f) vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias;

g) controle de matéria-prima, ingrediente e maltt
de embalagem;

h) controle de formulag&o;

i) manutencdo das instalacdes e equipame
industriais;

J) iluminacao;

k) ventilacao;

[) Aguas residuais. Abate Humanitario (frigorific
Controle Laboratorial e Analises (leite e derivddos

Pré-requisito para
primeiro registro.
A partir do registro do
estabelecimento

m) calibracdo e afericdo de instrumentos de can
de processo;
n) procedimentos sanitarios das operacgdes (PSO

A partir do registro do
estabelecimento

0) controle laboratorial e analises (demais indasst

exceto leite e derivados); A partir do registro do

estabelecimento

p) APPCC - Andlise de Perigos e Ponto Criticc

A critério do SIMD
Controle.

Art. 11 - A Agua de Abastecimento como principieral, na manipulacdo dos

alimentos so6 devera ser utilizada agua potavel.

Paragrafo 1° - Entende-se por agua potavel a agratgnda ao padrao de potabilidade

estabelecido em regulamento em vigor.

Paragrafo 2° - O vapor e o gelo utilizados em ¢ordaeto com os alimentos ou com as

superficies que entrem em contato com estes desepna/enientes de agua potavel.

a)

b)

C)

A agua utilizada em contato direto com os alimewtwEom as superficies que
entrem em contato com estes devem ser bem comgglardevera ser clorada.
O sistema de cloracéo da agua, incluindo o pontie orcloro é adicionado deve
possibilitar e garantir a dispersdo do cloro, dento homogénea, por todo o
volume de agua do reservatorio, cuidando-se aiada que o pH da agua seja
inferior a 8 e que o tempo de contato cloro/agimade no minimo, 30 minutos.
O pH da &gua, na distribuicdo, deve ser mantidaira de 6,0 a 9,5.

Paragrafo 3° - Analises a serem realizadas naseyéa:
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Tipo de Abastecimento
Rio Poco Rede Publica (*)

Anélises Coliformes Totais E.col

Microbioldgicas  Clostridium perfringens Coliformes E. coli ' Coliformes E. coli

Matéria organica Solidos
totais Turbidez Clort
livre pH Aluminio Ferrc
Chumbo Mercuric
Dureza (*)

Matéria  organici Matéria  organica
Solidos-totais Solidos-totais
Turbidez Clorc Turbidez Clorc
livre pH Dureza (*) livre pH Dureza (*)

Andlises Fisico
guimicas

(*) Analise Fiscal

Art. 12 - Fica instituida a frequéncia de andliaeadua a ser realizada pela industria e
pelo servico de inspecéao oficial:
a) - Controle de Qualidade a ser realizado pela imdist - para
aprovacao e renovacao do registro e depois selnesiiz;
b) Controle Fiscal (SIMD): - semestralmente.

Art. 13 - As industrias que beneficiam e indusizeain o leite deverdo adotar o requisito
controle laboratorial e analise na primeira fase.

Art. 14 - O ndo cumprimento destes prazos acaéeia interdicdo do estabelecimento
até que sejam cumpridas todas as fases do Progtamqualidade, néo
havendo novo adiamento de prazo.

Art. 15 - O atendimento a esses requisitos gera isenta o estabelecimento do
cumprimento de outros regulamentos especificosinpates a producgéo
de produtos de origem animal, visando a sua inacaid

Art. 16 - O ndo cumprimento das normas estabeleqida esta Instrucdo Normativa
implicard na aplicacdo de sancbes previstas noefeer® 1.984 que
normatiza a Lei n° 3.921, de 17 de setembro de 201Butros
regulamentos, sem prejuizo das demais sancdesqigrais cabiveis.

Paragrafo 1° - Todas as sancdes aplicadas aoselestatentos que trata este
regulamento serdo comunicadas ao Ministério Pubkstadual com
remessa dos laudos lavrados.

Art. 17 - Esta Instru¢cdo Normativa entra em vigardata de sua publicacéo.

Dourados, 03 de novembro de 2015.
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